KrG Erndhrung und Versorgung

SCHULZENTRUM

Vilshofen an der Donau

Name: Klasse: Datum:

POA_Projektorientiertes
Arbeiten h Staatliches Berufliches

Apfel-Crumble

Menge | Zutaten Zubereitung
409 Walnulsse etwas klein schneiden.
409 Zucker Alle Zutaten mit dem Handrihrgerat zu
409 weiche Butter [ | Streuseln verrihren.
409 Mehl
Y2 TL Zimt B
1 Zitrone auspressen, in eine Schussel geben.
5 Apfel waschen, halbieren, vierteln, Kernhaus
entfernen.
Apfel in kleine Wiirfel schneiden, sofort mit
Zitronensaft vermischen.
Apfel in die Auflaufform flllen,
Streusel darlberstreuen
Backen:
Ober - und Unterhitze 180°C, 35 Min
Tipp:

Die Apfel konnen gegen Beeren, Zwetschgen, Birnen, Aprikosen usw.
ausgetauscht werden.



